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Menus restauration du 26 février au 23 mars 2018

Lundi | 26-févr Concombre a la creme Boulettes d'agneau Pates Corbeille de fruits
Mardi | 27-févr Potage tomates/Vermicelles Roti de porc Haricots beurre Fromage Petit pot de glace
Mercredi | 28-févr Radis/Beurre Saumon Semoule Yaourt aromatisé
Jeudi |01-mars Betteraves rouges Escalope de dinde au curry | Pommes de terre rissolées Corbeille de fruits
Vendredi | 02-mars Paté de campagne Chili c: n carne./Hachis Salade verte Fromage blanc
Lundi [05-mars Salade verte/Euf/Emmental Paupiette de volaille Boulgour Corbeille de fruits
Mardi |06-mars Velouté d'épinards Filet de poisson Carottes a la creme Yaourt aromatisé
Mercredi |07-mars Duo de choux R6ti de veau Pommes dauphines Mousse au chocolat
Jeudi |08-mars Pizzas au thon "maison" Emincé de boeuf Haricots verts Fromage Corbeille de fruits
Vendredi | 09-mars Duo de saucissons Paélla Salade verte Flan patissier
Lundi [12-mars Haricots verts/Mais Beoeuf bourguignon Riz/Champignons Fromage Corbeille de fruits
Mardi |13-mars Bouchée a la reine Filet de poisson aillé Poélée jardiniere Compote de pommes
Mercredi | 14-mars Potage de légumes Sauté de volaille Petits pois/Carottes Liégeois
Jeudi |15-mars Salade aux pommes citronnées Steak de veau Macaronis Fromage Corbeille de fruits
Vendredi | 16-mars Macédoine de légumes Omelette Fromage/Jambon Salade verte Riz au lait
Lundi [19-mars Coeur de palmier/Mais/CEuf Escalope de porc Gratin dauphinois Corbeille de fruits
Mardi |20-mars Piémontaise végétarienne Emincé de volaille Carottes/Champignons Yaourt nature sucré
Mercredi | 21-mars Beurre de sardine Saumon Blé Fromage Compote
Jeudi |22-mars Haricots verts/Gruyére Sauté de veau Tagliatelles Corbeille de fruits
Vendredi | 23-mars Salade verte/Cro{itons/Noix Tartiflette Salade verte Petits suisses aromatisés
m Pain "bio" mardi/mercredi/jeudi/vendredi
Les menus peuvent ét-rc-a- -r‘|'\-¢-)difiés en fonction des modalités d'approvisionnement liées au transport des denrées,

ou pour ftoute autre raison.




