
PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN

LUNDI 06/01

Menu végétarien
MARDI 07/01 MERCREDI 08/01 JEUDI 09/01 VENDREDI 10/01

Betteraves 

vinaigrette

Potage tomate et 

croutons

Macédoine 

mayonnaise
Carottes vinaigrette

Salade verte 

maïs et œuf

Coquillettes à la 

bolognaise de lentilles 

corail 

(fait maison)

Poisson frais Boulettes d’agneau
Sauté de bœuf 

au cumin
Paëlla de poulet 

et fruits de mer 

(fait maison)
Semoule Flageolets

Pommes de terre

au four

Saint 

Nectaire 
/ Coulommiers / /

Fruit de saison Compote de pomme
Fruit 

de saison
Yaourt nature sucre Galette des Rois

Semaine°1

MENU SCOLAIRE

AOC / AOPProduits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine France Produit local Plat végétarien Gamme Campagne 

de France 

Lait 100% France

2

Produit Bleu 

Blanc Cœur

Les menus peuvent être 

modifiés en fonction des 

modalités 

d'approvisionnement liées au 

transport des denrées ou 

pour toute autre raison.



PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN

LUNDI 13/01 MARDI 14/01 MERCREDI 15/01 JEUDI 16/01
VENDREDI 17/01

Menu végétarien

Surimi mayonnaise
Concombres 

vinaigrette

Soupe 

aux vermicelles

Salade piémontaise 

végétarienne 

(fait maison)

Lentilles vinaigrette

Steak de veau 

marengo

Rôti de porc 

au jus

Cordon bleu 

de volaille

Poisson frais

sauce citron
Parmentier 

de pois cassés

(fait maison)
Duo de fleurettes Frites

Petits pois 

extra fins

Epinards

béchamel

/ / Camembert / /

Pêche au sirop 

et coulis de fruits rouges
Flan à la vanille

Fruit 

de saison
Fruit de saison

Petits suisses 

aromatisés

Semaine°2

MENU SCOLAIRE

3

AOC / AOPProduits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine France Produit local Plat végétarien Gamme Campagne 

de France 

Lait 100% France

Produit Bleu 

Blanc Cœur

Les menus peuvent être 

modifiés en fonction des 

modalités 

d'approvisionnement liées au 

transport des denrées ou 

pour toute autre raison.



PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN

LUNDI 20/01

Menu végétarien
MARDI 21/01 MERCREDI 22/01 JEUDI 23/01 VENDREDI 24/01

Céleri 

rémoulade

Soupe de légumes

(fait maison)
Taboulé

Salade composée 

( maïs, cœurs de 

palmiers, œufs)

Concombres

vinaigrette

Couscous végétarien 

et sa garniture

(fait maison)

Emincé de dinde

sauce chasseur
Poisson frais Rôti de bœuf

Tortis 

Carbonara

(fait maison)

Blé
Haricots beurre / 

Pommes vapeur

Pommes 

dauphines
Salade verte

/ Edam / / /

Duo de fruits 

jaunes au sirop

Fruit 

de saison

Fromage blanc 

BBC
à la confiture

Fruit de saison Eclair au chocolat

Semaine 3

MENU SCOLAIRE

4

AOC / AOPProduits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine France Produit local Plat végétarien Gamme Campagne 

de France 

Lait 100% France

Produit Bleu 

Blanc Cœur

Les menus peuvent être 

modifiés en fonction des 

modalités 

d'approvisionnement liées au 

transport des denrées ou 

pour toute autre raison.
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LUNDI 27/01
MARDI 28/01

Menu végétarien
MERCREDI 29/01 JEUDI 30/01 VENDREDI 31/01

Quiche lorraine
Emincé d’endives 

aux noix
Salade d’agrumes

Velouté de tomate 

(fait maison)

Saucisson à l’ail 

et cornichon

Poulet rôti
Pizza aux 

3 fromages

Rôti de veau 

aux oignons

Poisson frais 

à la crème

Hachis parmentier 

(fait maison)

Poêlée de légumes 

(fait maison)

Chou-fleur

façon risotto 

(fait maison)

Boulgour

aux 

petits légumes

Haricots verts 

persillés
Salade verte

/ / Cantal / /

Fruit 

de saison

Yaourt nature 

sucré
Compote de pomme Fromage Blanc  

Crêpe au chocolat 

de la chandeleur

Semaine°4

MENU SCOLAIRE

5

AOC / AOPProduits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine France Produit local Plat végétarien Gamme Campagne 

de France 

Lait 100% France

Produit Bleu 

Blanc Cœur

Les menus peuvent être 

modifiés en fonction des 

modalités 

d'approvisionnement liées au 

transport des denrées ou 

pour toute autre raison.


