AN

e
7 RESTAURATION
N SERVICES

MENU SCOLAIRE

LUNDI 09/03

s - MARDI 10/03 MERCREDI 11/03 JEUDI 12/03 VENDREDI 13/03
Menu végetarien

Piémontaise Carotte rapée Haricot vert/mais Velouté de légumes Rillettes/cornichon
'1:::“2 e mange :
E Soutueons 1%78” 7
. ; . : - ; Pates BBC
Omelette au fromage Filet de poisson frais Poulet basquaise Saucisse de Toulouse : .
bolognaise maison
:N ' ‘“
Salade verte Riz pilaf Blé m Lentilles Salade verte
je mange '
jLoet
/ Buchette de chévre / /
Fruit de saison ... Liégeois Chocolat Compote de pomme Fruit de saison Esquimau fraise
B produits issus de '{’fvaande origine France i Produit local ( Zé)Plat végétarien {&} A0C / aOP Gamme Campagne fs’i‘_@c‘? Produit Bleu

' aari i i 4l ~U A daF rance LCEVY Blanc Coe
agriculture biologique bl Campagne m
Wik 100% France



MENU SCOLAIRE

$emdine do 16 dv 20 mors

ey,

MERCREDI 18/03

Menu végétarien JEUDI 15/03 VENDREDI 20/03

LUNDI 16703 |  MARDI 17/03

. . Salade Bouillon de légumes Paté de campagne
Concombre a la creme . ‘ : Betteraves rouges :
riz/thon/poivrons vermicelle cornichon {).
je mange aul
Boulette d’agneau Roti de porc échine Pizza Ecalopeds ainds Parmentier de Poisson
, , au curry
i ‘ al ‘m\
Boulgour W Haricot beurre Salade verte Farfalle m Salade verte
s
/ Saint Nectaire ¢ / /
Fruit de saison Yaourt nature sucré Cocktail de fruit Fruit de saison Tarte au chocolat

0

~ de Fr { Coeur 1
— € rrance »@ Blanc Ceeu
Lait 100% France
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