
PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN

LUNDI 03/02 MARDI 04/02 MERCREDI 05/02
JEUDI 06/02

Menu végétarien
VENDREDI 07/02

Salade dorée 
(blé, maïs 

et poivrons jaunes)

Salade nordique
Coleslaw

(fait maison)

Velouté d’épinards 

maison

Carottes râpées 

(fait maison)

Bœuf aux carottes

Poisson frais Poulet rôti

Poêlée de riz, pois

chiches et brocolis

Tartiflette 

(fait maison)

Haricots beurre
Printanière de légumes 

(fait maison)
Salade verte

/ / / Camembert /

Fruit de saison Flamby Fromage blanc
Fruit 

de saison
Compote de pomme

Semaine°5

MENU SCOLAIRE

6

AOC / AOPProduits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine France Produit local Plat végétarien Gamme Campagne 

de France 

Lait 100% France

Produit Bleu 

Blanc Cœur

Les menus peuvent être 

modifiés en fonction des 

modalités 

d'approvisionnement liées au 

transport des denrées ou 

pour toute autre raison.



PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN

LUNDI 10/02
MARDI 11/02

Menu végétarien
MERCREDI 12/02 JEUDI 13/02 VENDREDI 14/02

Pizza 

(fait maison)

Velouté de butternut

(fait maison)

Rillettes 

et cornichon
Maïs au surimi Chou rouge 

Boulettes agneau
Omelette aux 

pommes de terre

Filet de dinde 

aux champignons
Poisson frais

Tortis BBC à 

la bolognaise et 

emmental 

(fait maison)
Poêlée méridionale Salade verte Gratin de courgettes

Julienne de 

légumes 

(fait maison)

/ / / Mimolette /

Fruit 

de saison

Yaourt 

aux fruits

Liégeois au 

chocolat

Fruit 

de saison

Beignet 

aux pommes

Semaine°6

MENU SCOLAIRE

7

AOC / AOPProduits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine France Produit local Plat végétarien Gamme Campagne 

de France 

Lait 100% France

Produit Bleu 

Blanc Cœur

Les menus peuvent être 

modifiés en fonction des 

modalités 

d'approvisionnement liées au 

transport des denrées ou 

pour toute autre raison.



PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN

LUNDI 17/02 MARDI 18/02 MERCREDI 19/02 JEUDI 20/02
VENDREDI 21/02

Menu végétarien

Betteraves 

à la féta
Pâté de campagne 

Soupe de légumes 

(fait maison)

Carottes 

et céleri râpés 
Haricot vert mimosas

Bœuf braisé
Rôti 

de dinde 
Poisson frais 

Sauté de porc 

à la diable

Lasagnes végétariennes 

(fait maison)

Frites Petits pois Riz pilaf 
Jardinière de légumes 

(fait maison)

Salade  

verte

/ / Tomme blanche /

Fruit 

de saison
Compote de pomme Fruit de saison Crème dessert vanille Yaourt nature sucre

Semaine°7

MENU SCOLAIRE

8

AOC / AOPProduits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine France Produit local Plat végétarien Gamme Campagne 

de France 

Lait 100% France

Produit Bleu 

Blanc Cœur

Les menus peuvent être 

modifiés en fonction des 

modalités 

d'approvisionnement liées au 

transport des denrées ou 

pour toute autre raison.



PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN

LUNDI 24/02

Menu végétarien
MARDI 25/02 MERCREDI 26/02 JEUDI 27/02

VENDREDI 28/02

Repas à thème

Concombre à la crème Salade nordique
Potage tomate 

vermicelle

Macédoine de légumes 

mayonnaise
Nems

Pommes de terre 

farcies aux brocolis

Emincé de poulet au 

curry
Escalope viennoise

Pavé de saumon au 

beurre blanc
Riz cantonnais

Salade verte Carotte vichy bio Poêlé de légumes maison Pâtes Salade verte

/ Coulommiers / /

Fruit de saison Flanby Compote de poire Yaourt nature sucre Litchee au sirop

Semaine du 24 au 28 février

MENU SCOLAIRE

AOC / AOPProduits issus de 

l’agriculture biologique
Viande origine France Produit local Plat végétarien Gamme Campagne 

de France 

Lait 100% France

2

Produit Bleu 

Blanc Cœur

Les menus peuvent être 

modifiés en fonction des 

modalités 

d'approvisionnement liées au 

transport des denrées ou 

pour toute autre raison.
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